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โ ค ร ง ก า ร  BIO4MAP ซึ่ ง ไ ด้
ด า เ นิ นก าร เส ร็ จ สิ้ น เ มื่ อ เ ดื อน 
เมษายน ค.ศ. 2016 ได้พัฒนาบรรจุ
ภัณฑ์อาหารชนิดใหม่ ๆ ท่ีมีความ
ยั่งยืน ออกสู่ตลาด โดยคณะท างาน
ของโครงการได้กล่าวว่าบรรจุภัณฑ์
อาหารชนิดใหม่นี้จะสามารถช่วยยืด
อายุของเส้นพาสต้าสดและชีสได้
อย่างมีนัยส าคัญ และยังสามารถ
ช่ ว ย ล ด ก า ร ป ล่ อ ย ก๊ า ซ
คาร์บอนไดออกไซด์ได้ถึงร้อยละ 29 
อีกท้ังต้นทุนของบรรจุภัณฑ์อาหาร
ชนิดใหม่นี้  ยังถูกกว่าบรรจุภัณฑ์
อาหารชนิดอื่น ๆ ถึง ร้อยละ 25 

บรรจุภัณฑ์อาหารชนิด ใหม่นี้ มี
ส่วนประกอบของวัตถุดิบท่ีได้จาก
แหล่ งทรัพยากรหมุน เวียนเป็น
จ านวนถึงร้อยละ 75 และประกอบ
ไปด้วยพลาสติกชีวภาพหลาย ๆ ชั้น
เรียงตัวกัน ได้แก่ พอลิแลคติคแอ
ซิด (polylactic acid, PLA) พอลิ 

ไ ว นิ ล แ อ ล ก อ ฮ อ ล์  ( polyvinyl  
alcohol, PVOH) แ ล ะ ส า ร ท่ี ท า
หน้าท่ีเป็นตัวยึดเกาะ รวมไปถึงไขท่ี
เคลือบพลาสติก ซึ่งผลิตจากใบของ
ต้นมะกอก บรรจุภัณฑ์อาหารชนิด
ใหม่นี้ สามารถน าไปรีไซเคิลได้ง่าย 
และมีคุณสมบัติเชิงกลท่ีดีเยี่ยม อีก
ท้ังยังสามารถย่อยสลายได้ตาม
ธรรมชาติ  และสามารถป้องกัน
อาหารจากการสัมผัสกับความชื้น
และก๊าซออกซิเจน ด้วยเหตุนี้จึง
ป้ อ งก ารการ เ จริญ เติ บ โ ตของ
แบคทีเรียและเช้ือราได้ดี 

โ ค ร ง ก า ร  BIO4MAP ไ ด้ รั บ
งบประมาณการวิจัยเป็นจ านวน 1.5 
ล้านยูโร และท างานร่วมกับสถาบัน 
AIMPLAS ซึ่งเป็นศูนย์เทคโนโลยี
และการวิจัย ท่ีตั้ งอยู่ ในประเทศ
สเปน โดยสถาบัน  AIMPLAS มี
ประสบการณ์ในการวิจัยและพัฒนา
พลาสติกมาแล้วถึง 25 ปี โดยหน้าท่ี 

หลั กขอ งสถาบั น  AIMPLAS ใ น
โครงการ BIO4MAP คือ การพัฒนา
วัสดุท่ีสามารถย่อยได้ตามธรรมชาติ
และป้องกันการแทรกผ่านของก๊าซ
ออกซิเจนได้ โดยให้สอดคล้องกับ
ข้ อ ก า ห น ด ท า ง ก ฎ ห ม า ย ด้ ว ย 
นอกจากนี้สถาบัน AIMPLAS ยัง
รับผิดชอบในกระบวนการผลิตวัสดุ
ใหม่  ๆ ท่ีจะใช้ผลิตบรรจุภัณฑ์
อาหารแบบหลายชั้น (multilayer 
packaging) ชนิดใหม่ ๆ 

การผลิตวัสดุบรรจุภัณฑ์อาหารจาก
โ ค ร ง ก า ร  BIO4MAP นั้ น มี ก า ร
ปล่อยก๊าซคาร์บอนไดออกไซด์น้อย
กว่า วัสดุบรรจุภัณฑ์ท่ีใช้กันอยู่ใน
ปั จ จุ บั น ท่ี ใ ช้ บ รรจุ ชี ส และ เส้ น
พาสต้าสด เป็นจ านวนร้อยละ 57 
โดยพอลิแลคติคแอซิด เป็นวัสดุท่ีมี
คุณสมบัติเชิงกลท่ีดีเยี่ยม และท าให้
การรีไซเคิลของพลาสติกท าได้อย่าง 
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ง่ายดาย ในขณะท่ี พอลิไวนิลแอลกอฮอล์ จะช่วยใน
การป้องกันความชื้นและก๊าซไม่ให้แทรกผ่านพลาสติก
ได้ ส าหรับไขท่ีใช้เคลือบพลาสติกนั้นถูกพัฒนาโดย
สถาบัน Fraunhofer ในประเทศเยอรมนี ซึ่งเป็นหนึ่ง
ในพันธมิตรของโครงการ BIO4MAP โดยไขจะถูกใช้
เคลือบชั้นนอกสุดของบรรจุภัณฑ์ เพื่อป้องกันการ
แทรกซึมของความชื้น และพัฒนาความยืดหยุ่นของ 
พอลิแลคติคแอซิด 

วัสดุตั้งต้นทั้งหมดท่ีใช้ผลิตบรรจุภัณฑ์จะถูกเชื่อมติดกัน
โดยใช้ตัวยึดเกาะชนิดใหม่ท่ีสามารถย่อยสลายได้ตาม
ธรรมชาติ ซึ่งตัวยึดเกาะนี้ถือเป็นอีกหนึ่งนวัตกรรมท่ี
พัฒนาโดยโครงการ BIO4MAP  แม้ว่าวัสดุท่ีใช้เป็นสาร
ตั้งต้นในการผลิตบรรจุภัณฑ์จะสามารถหาซื้อได้ตาม
ท้องตลาด แต่กระบวนการหรือเทคโนโลยีท่ีจะใช้อัด
วัสดุเหล่านั้นออกมาเป็นลามิเนตจ านวนหลาย ๆ ชั้น
ซ้อนทับกัน ยังอยู่ในการศึกษาและพัฒนา 

โดย ณ ตอนนี้  มีบริษัทผลิตอาหารบางรายได้น า
นวัตกรรมบรรจุภัณฑ์อาหารท่ีพัฒนาโดยโครงการ
BIO4MAP ไปใช้แล้ว เช่น บริษัท Altoni Pasta และ   
 

บริษัท Sachsenmilch ในขณะท่ีผู้จัดหาวัตถุดิบให้แก่
บริษัท Mercadona และ Central Quesera Mon-
tesinos ก าลังพิจารณาติดสินใจในการใช้บรรจุภัณฑ์
ชนิ ด ใหม่นี้ กั บชี ส เค้ ก  โดยอาหารสดทุกชนิด ท่ี
จ าเป็นต้องบรรจุและเก็บรักษาในบรรจุภัณฑ์แบบ
ดัดแปลงบรรยากาศ (modified atmosphere pack-
aging) จะได้รับประโยชน์อย่างมากจากบรรจุภัณฑ์
ชนิดใหม่นี้ 

นอกจากสถาบัน AIMPLAS และ สถาบัน Fraunhofer 
โครงการ BIO4MAP ยังท างานร่วมกับสถาบัน Vallés 
Plàstic ซึ่งรับผิดชอบในการทดสอบการใช้ตัวเคลือบ
ชนิดใหม่ และ บริษัท Artibal ซึ่งเป็นบริษัทผลิตไข 
น้ ายาเคลือบเงา และน้ าหมึก โดยจะรับผิดชอบในการ
ผลิตไขเพื่อใช้เป็นตัวเคลือบบรรจุภัณฑ์ ส าหรับตัวยึด
เกาะแบบย่อยสลายได้ตามธรรมชาติได้ถูกพัฒนาโดย
บริษัท MAPEA และ สถาบัน Abo Akademi ซึ่งเป็น
ศูนย์วิจัยในประเทศฟินแลนด์ และสุดท้ายการผลิตและ
ขึ้นรูปวัสดุบรรจุภัณฑ์ถูกด าเนินการโดยบริษัท Bobino 
Plastique ในประเทศฝรั่งเศส 

ที่มา: http://cordis.europa.eu/news/rcn/126003  
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